
SCHEDA TECNICA / TECHNICAL SPECIFICATION

Peso / 
Weight 

Minuti per scaldare /
Heating time

N° pizze alla volta / 
Pizza capacity

Infornata di pane /
Bread capacity

Consumo medio / 
Average fuel consumption

Temperatura massima / 
Max oven temperature

Combustibile consigliato /
Recommended fuel

 450 Kg /
992 Lbs

45

5

10 Kg /
22 Lbs

400 °C
752 °F

CARATTERISTICHE TECNICHE / TECHNICAL DETAILS

A

MISURE / DIMENSIONS

Lunghezza totale /
Total length

Altezza totale /
Total height

Larghezza bocca /
Oven mouth width

Altezza bocca /
Oven mouth height

Dimensioni cappa /
Chimney dimensions

A B

C

D

E

F

G

FI

MISURE / DIMENSIONS

MONTAGGIO e componenti / ASSEMBLY and parts list

B

C

D

E

Larghezza totale /
Total width

a
b
c
d
e
f
g

XLAMFIG
XPASFIE
XPALFIG
XPALFIE
YASTFIE
XLAIFIG

ILAROTO

1
1
4
1
1
1
-

Struttura portante Fiesta
Pannello sportello Fiesta
Pannello laterale Fiesta
Pannello laterale Fiesta

Cod. N° Desc.

h
i
l

m

XCPFIGD
XCPFIGS
XCDFFIG
XCSFFIG

1
1

1
1

Asta tondo diam.4
Lamiera interna Fiesta

Mat. fibraceramica
Piano fuoco DX Fiesta

h

Altezza piano cottura /
Oven floor height

G

a

b

c

d

e

f

g
i

l
m

      cod. FORFIEG

Fiesta

165 Cm /
64,9 In

210 Cm /
82,6 In

48 Cm /
18,9 In

24 Cm /
9,4 In

37x12,5 Cm /
14,5x4,9 In

117 Cm /
46 In

85 Cm /
33,4 In

n
o

ILANARO
XPARSUG

-
1

Piano fuoco SX Fiesta

Cupola SX refrattaria Fiesta

p
q

XTETFIG
XCOMFIE

1
1

Mat. fibraceramica
Parte superiore Fiesta

Tetto Fiesta
Comignolo Fiesta

Area piano forno /
Oven floor area

0,84 m  /
9 In

2

2
80x105 cm  /
31,5x41,3 In

Dim. piano forno /
Oven floor dim.

n

o

p
q

Cupola DX refrattaria Fiesta

 6  Kg/h /
13,2 Lbs/h

r
s

AFDFIES
YSPFIES

1
1

t
u

YT50135
YRUOFIE

1
2

Archetto refrattario
Sportello Fiesta

Termometro d.50 l.135
Ruote Fiesta

YCALFIE
YVITFIE

1
20

Calamita
Viti autoforanti

c
c

c

r

s

t

u

F x F
l

Ciocchi diam. max. 10 Cm, potature /
Max. 3,9 In diam. logs, trimmings

N.B. Seguire l’ordine alfabetico per il montaggio del forno. 


